


⾷後にデザート付き！

ケーキセットSET DRINK
お飲み物はこちらから
お選びいただけます

〇 コーヒー【HOT・ICE】 〇 紅茶【HOT・ICE】 〇 アイスウーロン茶

〇 りんごジュース 〇 グレープフルーツジュース 〇 オレンジジュース

〇 コーラ 〇 炭酸⽔〇 ジンジャーエール

SEASONAL PASTA
旬の⾷材パスタ

ボッタルガ香る菜花とヤリイカの
ペペロンチーノ

サラダ スープ ドリンク付

1,750円（1,925円税込）

柔らかな⾝と⽢みのある味わいのヤリイカ、
春を告げるほろ苦い菜花は今が旬の⾷材。

鮮やかな緑⾊が春らしいパスタに仕上げました。

季節によってケーキの種類が異なりますので、
店内の黒板をご確認いただくか、
スタッフまでお声掛けください。

300円（330円税込）

ご⼀
緒にどうぞ！



野菜をたくさん摂れるメニュー

FULL OF VEGETABLE 

農園野菜のバーニャカウダ

大人気THE FARM CAMP のバーニャカウダが
CAFE のメニューに登場！
オーブンでじっくり焼いたグリル野菜を暖かい
バーニャカウダソースにつけて
お召し上がりください♪
ひとりでもシェアでもお楽しみいただけます！

カラダに野菜のご褒美を！
THE FARM CAFE に来たらコレ！
ボウルいっぱいの野菜を、自家製ドレッシングで
お召し上がりください♪
食の健康を見直すキッカケにも！？

スープ　ドリンク付 スープ　ドリンク付

農園野菜と食物繊維豊富な玄米パンの
チーズフォンデュ 

こだわりの玄米パンと新鮮野菜をとろ～りチーズ
に絡めてお召し上がりください♪
野菜のビタミン Aとチーズのタンパク質は風邪
予防になります！
おいしく温かい野菜が摂れるのでカラダを冷やし
たくない方にもオススメです♪

1,580 円  (1,738 円 税込 )

シェフズパワーサラダ シェフズパワーサラダ 

オススメ

季節によってケーキの種類が異なりますので、店内の黒板をご確認いただくか、
スタッフまでお声掛けください。

ご一
緒にどうぞ！ 食後にデザート付き！

スープ　ドリンク付

    1,650 円  (1,815 円 税込 ) 1,650 円  (1,815 円 税込 )

      300 円  (330 円 税込 )
ケーキセット



お肉がメインのメニュー

MEAT MEAL 
肉厚三元豚のトンテキ 肉厚三元豚のトンテキ 

豚肉を低温調理し柔らかく仕上げました。　
THE FARMならではの地場の味をお楽しみください。
※豚肉は低温調理加工を行っており中身が赤い場合がございますが、
　豚肉の成分によるもので、お召し上がりいただく際に
    問題はございません。

かずさ和牛と揚げ野菜のビーフカレーかずさ和牛と揚げ野菜のビーフカレー
千葉の銘柄牛かずさ和牛をじっくり煮込み旨味が凝縮された
濃厚なカレーに仕上がりました。
旬の揚げ野菜と一緒にお召し上がりください。
※野菜は季節によって変更になる場合がございます。
※辛さは中辛です。

オススメ

～きのこのデミグラスソース~～きのこのデミグラスソース~

旬の野菜とジューシーなハンバーグに
きのこのデミグラスソースをかけて仕上げました。
濃厚でコクのあるソースは、
ごはんとの相性バツグンです♪

季節によってケーキの種類が異なりますので、店内の黒板をご確認いただくか、
スタッフまでお声掛けください。

ケーキセット
食後にデザート付き！

ハンバーグスキレットグリルハンバーグスキレットグリル

ご一
緒にどうぞ！

とろ～りチーズトッピングとろ～りチーズトッピング

美味しいソースを最後までお楽しみいただけます。

食物繊維豊富な玄米パン
オススメ

RECOMMEND

ハンバーグスキレットグリルハンバーグスキレットグリル
～和風おろしぽん酢ソース~～和風おろしぽん酢ソース~地元産ちば醬油ぽん酢使用地元産ちば醬油ぽん酢使用

旬の野菜とジューシーなハンバーグにこの季節にぴったりな
大根おろしと、地元「ちば醤油」のぽん酢を使用した
ハンバーグと野菜の味を引き立てる特製ソースです。

サラダ＆スープ ・六穀米 or 玄米パン・ドリンク付サラダ＆スープ ・六穀米 or 玄米パン・ドリンク付

サラダ＆スープ ・六穀米 or 玄米パン・ドリンク付サラダ＆スープ ・六穀米 or 玄米パン・ドリンク付

サラダ＆スープ ・六穀米 or 玄米パン・ドリンク付サラダ＆スープ ・六穀米 or 玄米パン・ドリンク付

サラダ＆スープ ・六穀米 or 玄米パン・ドリンク付サラダ＆スープ ・六穀米 or 玄米パン・ドリンク付

1,980 円  (2,178 円 税込 )

1,700 円  (1,870 円 税込 )

1,850 円  (2,035 円 税込 )

1,850 円  (2,035 円 税込 )

255 円  (280 円 税込 )

   300 円  (330 円 税込 )
 220 円  (242 円 税込 )



⾷後にデザート付き！

ケーキセット
RECOMMEND

⽞⽶パンにパスタソースをつけてお召し上がりください。
美味しいソースを最後までお楽しみいただけます。

220円（242円税込）
⾷物繊維豊富な⽞⽶パン

オススメ

PASTA
パスタメニュー

香取市産舞茸とハーブシュリンプの
和風クリームパスタ

サラダ スープ ドリンク付

1,750円（1,925円税込）
⾃然⽔、無農薬で栽培した⾹取市産の舞茸と

海⽼が絶妙に絡み合う逸品です。
THE FARM×⾹取市の味覚をお楽しみください！

SET DRINK
お飲み物はこちらから
お選びいただけます

〇 コーヒー【HOT・ICE】 〇 紅茶【HOT・ICE】 〇 アイスウーロン茶

〇 りんごジュース 〇 グレープフルーツジュース 〇 オレンジジュース

〇 コーラ 〇 炭酸⽔〇 ジンジャーエール 季節によってケーキの種類が異なりますので、
店内の黒板をご確認いただくか、
スタッフまでお声掛けください。

300円（330円税込）

ご⼀
緒にどうぞ！

THE FARM CAFEの定番パスタ
たくさんのゴロゴロ野菜が、
トマトソースに絡み合う
農園ならではの逸品です♪

⽼若男⼥問わず⼤⼈気のメニューです！

新⽟ねぎの⽢さが感じられるのは今だけ。
そのシャキシャキ感と桜海⽼の⾵味が
たっぷり絡んだ春を感じる⼀品。

1,650円（1,815円税込）1,650円（1,815円税込）

ゴロゴロ農園野菜の
ナポリタン

当店⾃慢の ⽣パスタ

サラダ スープ ドリンク付サラダ スープ ドリンク付

新玉ねぎと桜海老の和風パスタ
～青紫蘇をのせて～



PIZZA
特製ピザ

香取市産モッツァレラの
マルゲリータ

1,600円（1,760円税込）

香取市産の新鮮な生乳から作った伊能忠次郎商
店のモッツァレラチーズを使用。
非加熱製法だからこその生乳本来の
ミルキーな風味をお楽しみください。

子供から大人まで大人気！
ハチミツとチーズが絶妙に絡み合います
♪四種のチーズをふんだんに使用した

贅沢な逸品です！

1,500円（1,650円税込） 1,250円（1,375円税込）

香取市産マッシュルームと
ベーコンのピザ

【クリームベース】

四種のチーズとハチミツのピザ
【チーズベース】

ポルチーニ香るホワイトソースに
香取市産マッシュルームを

ふんだんに使い仕上げました。
是非お召し上がり下さい。



※１品料理のソーセージグリル・フライドポテトが対象です。

プレミアムモルツ
中グラスセット

ご一
緒にどうぞ！

1 品料理

一品料理

キッズプレート

A LA CARTE

KIDS PLATE

元気豚のソーセージグリル

THE FARM CAFE 朝食で大人気！
元気豚を使用した食べ応えのあるソーセージです♪

食物繊維豊富な玄米パン
ほのかな甘味の玄米パン お子様にも人気です♪
パスタソースに絡めてもGood!!

六穀米ごはん
千葉県香取市で作られている六穀米を使用。
ビタミン ミネラルが豊富です♪

フレンチフライポテト

ダブル盛り

キッズプレートキッズプレート
ドリンクが選べます・・・ りんごジュース / オレンジジュース

【ドリンク付】【ドリンク付】

子供から大人まで大人気！追加の一品にいかがですか？

    930 円  (1,023 円 税込 )

    520 円  (572 円 税込 )

    980 円  (1,078 円 税込 )

    220 円  (242 円 税込 )

     220 円  (242 円 税込 )

    980 円  (1,078 円 税込 )

  +  455 円  (500 円 税込 )



ご⼀
緒にどうぞ！

※全てのデザートメニューが対象です。
ドリンクは右からお選びください。

SPECIAL DESSERT
スペシャルデザート

バスクチーズケーキ

〇 コーヒー【HOT・ICE】 〇 紅茶【HOT・ICE】

〇 抹茶ミルク【HOT・ICE】

〇 ココアオレ【HOT・ICE】〇 カフェラテ【HOT・ICE】

デザート
セットドリンク

200円（220円税込）

ほんのり⾹るラム酒とチーズの濃厚な⾵味が
⼝の中に広がります。

酸味が少なく、中はとてもクリーミー
全世代に愛される⼀品です。

650円（715円税込）



ハチウエ

TEH FARM CAFEから究極のパフェが
出来上がりました。

季節のフルーツをふんだんに
盛り込んだ贅沢な一品。

見た目と味、両方に驚きのハチウエをご堪能下さい。

630円（693円税込）

テリーヌ・ショコラ

オリジナルジェラート

ご一
緒にどうぞ！

※全てのデザートメニューが対象です。
ドリンクは右からお選びください。

1,520円（1,672円税込）
国産りんごがゴロゴロ入っている手作りケーキが

さらに美味しくなって再登場！
シナモンの香りがふわっと広がる逸品です。

シナモン香る
アップルケーキ

DESSERT
オリジナルデザート

630円（693円税込）

THE FARM CAFEオリジナルジェラートです。
人気の高いミルクを始め旬の食材に合わせて作っています。

400円（440円税込）

500円（550円税込）

ツイン

トリプル
※味が3種類となります。
味の変更はスタッフまでお声掛けください。

1. 2. 抹茶 3. ミルク

〇　コーヒー【HOT・ICE】 〇　紅茶【HOT・ICE】

〇　抹茶ミルク【HOT・ICE】

〇　ココアオレ【HOT・ICE】〇　カフェラテ【HOT・ICE】

デザート
セットドリンク

200円（220円税込）

※下から2種お選びください。

THE FARM CAFEの絶品テリーヌが
この季節限定の味で登場！

イチゴとクランベリーの酸味と芳醇なカカオの香りを
しっとり濃厚な贅沢食感でお楽しみ下さい。
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